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Opis przedmiotu zamdwienia
Stanowigcy zatacznik nr 1 do zapytania ofertowego nr 1/2025 z dnia 13 sierpnia 2025 r.

Dostawa sprzetu gastronomicznego wraz z instalacja, pierwszym uruchomieniem i przeszkoleniem z obstugi personelu
zamawiajacego

Nazwa towaru Minimalne parametry/funkcje llos¢

Maksymalna temperatura 300st.C z regulacjg jej ustawienia,
temperatura minimalna 100st.C, skrécony czas pieczenia
Gofrownica elektryczna gofréw, 2-3 minuty po nagrzaniu u.rza.ldzenia, zasilanie 230V,
1. . moc elektryczna 2 x 1.6kW, zeliwne ptyty grzewcze, |1,00 szt.
podwadjna . . . .

wyjmowana rynienka wokoét ptyty na pozostatosci ciasta,
regulowane nézki do poziomowania urzadzenia, rozmiar
gofréw: 100x70x22mm w ukfadzie 3x5 kostek

Maszyna wykonana z materiatdw nierdzewnych, elementy
krajalnicy majace kontakt z zywnosciag wykonane z blachy
nierdzewnej, ndéz ze stali nierdzewnej chromowanej,
zintegrowana profesjonalna ostrzatka, grubos¢ plastra
Krajalnica grawitacyjna do min.im.um qd 0 d(? 28mr.n, p’ryr?na reglulacja,. przyst.osowana do
2. . krojenia miedzy innymi wedlin, serow, miesa, pieczywa, kat |1,00 szt.
wedlin . .

pochytu stotu podawczego 45 stopni, wymiary stotu
podawczego 300x250 mm (tolerancja 5%), waga maszyny do
40 kg. Krajalnica spetniajaca standardy CE w zakresie
bezpieczenstwa i higieny pracy. Przystosowana do kontaktu z
zZywnoscig.

Maszyna wykonana z materiatdw nierdzewnych, elementy
Krajalnica pétautomatyczna do krajalmcy rr.lajac?.kontakt z.zyw'nosaa wy'konane z blachy
3. wedlin nierdzewnej, néz ze stali nierdzewnej chromowanej, |1,00 szt.

S zintegrowana profesjonalna ostrzatka, umozliwia prace w
trybie pétautomatycznym z regulowang predkoscig i skokiem
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stotu podawczego, funkcja wspomagajgcy krojenie reczne
realizowang za pomoca Joysticka, panel sterowania do wyboru
predkosci i skoku stotu podawczego, grubo$é krojonego
plastra w zakresie od 0 do 24mm, modut posiadajgcy funkcje
zatrzymania posuwu stotu w przypadku braku materiatu do
ciecia, ydajno$¢ w trybie podtautomatycznym min. 60
plastrow/min, $rednica ostrza min. 300 mm, maksymalny
wymiar krojonego produktu 190x150 mm, funkcja liczenia
plasterkdw w trybie automatycznym i recznym. Maksymalna
waga maszyny gotowej do pracy to 60kg. Krajalnica spetniajgca
standardy CE w zakresie bezpieczenistwa i higieny pracy.
Przystosowana do kontaktu z zywnoscia.

4, Miesiarka do farszu i miesa

Pojemnos¢ zbiornika na farsz w zakresie max 12 do 14l,
pojemnos¢ w zakresie 9 do 11kg, moc urzadzenia w zakresie
0,16 do 0,2 kW, maks. wymiary dziezy [mm]: 200x250,
wyjmowany wat mieszajacy z 4 topatkami wykonanymi ze stali
nierdzewnej AISI 304, silnik pracujagcy w kapieli olejowej.
Maksymalna waga urzadzenia do 20 kg.

1,00 szt.

5. Mikser reczny

Maksymalna predko$¢ obrotowa nie mniejsza niz 9400
obr./min, dtugos¢ ramienia w zakresie720 do 750 mm, zesp6t
silnikowy ze stali nierdzewnej, dzwon rozdrabniajgcy
catkowicie ze stali nierdzewnej, fatwy i bezpieczny demontaz
dzwonu umozliwiajgcy szybkie czyszczenie, moc catkowita w
zakresie 0,9 do 1.1kW. Mozliwos¢ obrdébki do 400l towaru.
Mozliwos¢ szybkiej wymiany kabla zasilajgcego bez potrzeby
rozbierania  urzadzenia. Urzadzenie wyposazone w
sygnalizacje uszkodzonego kabla zasilajgcego.

1,00 szt.

Piec konwekcyjno-parowy z
podstawg jezdng

Piec konwekcyjno-parowy przystosowany do pracy w trybach:
gorgce powietrze: zakres temperatury 30—300°C, para: zakres
temperatury 30-130°C, tryb kombinowany: 30-300°C.

Moc urzadzenia:
catkowita moc: min. 10,8 kW,
moc w trybie ,,para”: min. 9 kW,

2,00 szt.
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moc w trybie ,gorgce powietrze”: min. 10,25 kW.
Zasilanie: 3 NAC 400 V.

Komora gotowania:

wykonana ze stali nierdzewnej,

higieniczna, bezszwowa, z zaokraglonymi naroznikami,
wyposazona w system dynamicznej cyrkulacji powietrza z
regulacjg predkosci.

Sterowanie:

cyfrowy wyswietlacz dotykowy (min. 10 cali),

mozliwo$¢ programowania min. 1000 proceséw gotowania,
mozliwo$¢ zapisu i przenoszenia programow przez USB lub
siec.

System zarzadzania klimatem:
pomiar i regulacja wilgotnosci z doktadnoscig procentows,
mozliwosé wyswietlania aktualnej wilgotnosci w komorze.

System czyszczenia:

automatyczny, z min. 9 programami, mozliwos¢ czyszczenia
nocnego i ultraszybkiego (do 12 minut), system usuwania
kamienia i ttuszczu bez dodatkowych filtréw.

Bezpieczenstwo i funkcje dodatkowe:

automatyczne wznowienie pracy po zaniku zasilania (do 10
minut), funkcja chtodzenia komory przez wtrysk wody,
maksymalna temperatura zewnetrzna drzwiczek: 75°C,
sygnalizacja dzwiekowa potrzeby interwencji operatora.
Wymiary zewnetrzne: min. 850 x 840 x 850 mm.

Podstawa jezdna:

min. 14 par prowadnic GN 1/1, otwarta z dwdch stron, kétka
ze stali nierdzewnej @ 200 mm, zabezpieczenia boczne przed
uderzeniami, dedykowana do oferowanego pieca.




N
_——
—

ngWY Rzeczpospolita

oosupowy [ Poske

Robot wielofunkcyjny z
szatkownica

Sfinansowane przez
Unie Europejska E PA R P
NextGenerationEU Grupa PFR

Urzadzenie wielofunkcyjne przeznaczone do pracy w trybie
cutter—szatkownica, umozliwiajace rozdrabnianie i krojenie
produktow spozywczych, w tym warzyw i owocow.
Pojemnos¢ misy roboczej: min. 3,7 litra.

Predkos¢ obrotowa: min. 1500 obr./min.

Moc catkowita: w zakresie od 600 do 700 W.

Zasilanie: jednofazowe.

Masa urzgdzenia: nie wieksza niz 18 kg.

Konstrukcja:

naped bezposredni (bez paskdow),

dwa otwory wsadowe,

otwdr wylotowy umieszczony z boku urzadzenia,

wymienne tarcze tnace do warzyw i owocow,

gtadki néz ze stali nierdzewnej w zestawie,

pionowy popychacz produktéw zapewniajgcy bezpieczenstwo
uzytkowania.

System bezpieczenistwa:

zintegrowany magnetyczny system zabezpieczajacy,

hamulec silnikowy zatrzymujacy prace urzadzenia w
przypadku otwarcia pokrywy lub wyjecia misy.

Wydajnosé: min. 40 kg/h.

1,00 szt.

Wdzek bankietowy grzewczy
20GN

Konstrukcja: dominujgce wykonanie ze stali nierdzewnej,
drzwi z izolacjg poliuretanowg, drzwi samoczynnie zamykajgce
sie przy kacie odchylenia mniejszym niz 90°, wyposazony w
zamek zabezpieczajacy, narozne odbojniki chronigce przed
uszkodzeniami mechanicznymi.

Wymiary zewnetrzne: min. 790 x 870 x 1600 mm.

Mobilnos$¢: cztery koétka o $rednicy min. 160 mm, w tym co
najmniej dwa z hamulcami, konstrukcja umozliwiajgca tatwe
przemieszczanie urzgdzenia.

Whnetrze: liczba prowadnic: min. 20 (kompatybilnych z
pojemnikami GN), wbudowana taca nawilzajgca komore.
Parametry techniczne: moc grzewcza: min. 2000 W, kontrola
temperatury za pomocy termostatu w zakresie 0-90°C,

3,00 szt.
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wyposazony w zewnetrzny termometr umozliwiajgcy odczyt
temperatury komory.

Wdzek bankietowy grzewczy
40GN

Konstrukcja: wykonanie przewazajace ze stali nierdzewnej,
drzwi z izolacjg poliuretanowa, drzwi samoczynnie zamykajgce
sie przy kacie odchylenia mniejszym niz 90°, wyposazony w
zamek zabezpieczajacy, narozne odbojniki chronigce przed
uszkodzeniami mechanicznymi.

Wymiary zewnetrzne: min. 1480 x 870 x 1600 mm.
Mobilnos¢: cztery koétka o srednicy min. 160 mm, w tym co
najmniej dwa z hamulcami, konstrukcja umozliwiajaca tatwe
przemieszczanie urzgdzenia.

Whnetrze: liczba prowadnic: min. 40 (kompatybilnych z
pojemnikami GN).

Parametry techniczne: moc grzewcza: min. 3500 W, kontrola
temperatury za pomocg termostatu w zakresie 0-90°C.

2,00 szt.




